CIASTO ZE ŚLIWKAMI

SKŁADNIKI:
· 6 JAJEK
· 1 SZKLANKA CUKRU
· 3 SZKLANKI MĄKI
· ½ SZKLANKI OLEJU
· 2 ŁYŻECZKI PROSZKU DO PIECZENIA
· 1 KG ŚLIWEK
· 1 ŁYŻECZKA CUKRU WANILINOWEGO

WYKONANIE:
JAJKA UBIĆ Z CUKREM. 
DODAĆ MĄKĘ, OLEJ I PROSZEK DO PIECZENIA. 
WYMIESZAĆ MIKSEREM. 
ODPESTKOWAĆ I POKROIĆ ŚLIWKI.
WYŁOŻYĆ CIASTO NA WYSMAROWANĄ BLACHĘ.
NA WIERZCHU UŁOŻYĆ ŚLIWKI. 
POSYPAĆ CUKREM WANILINOWYM.
PIEC W TEMPERATURZE 180*C OKOŁO 30-40 MINUT.
