SZARLOTKA

SKŁADNIKI:

• 3 SZKLANKI MĄKI
• 1 ŁYŻECZKA PROSZKU DO PIECZENIA
• 1 SZKLANKA CUKRU
• 1 CUKIER WANILINOWY 
• KOSTKA MARGARYNY LUB MASŁA
• 3 JAJKA
• 2 KG JABŁEK 
• 1 ŁYŻECZKA CYNAMONU
WYKONANIE:
MĄKĘ, PROSZEK DO PIECZENIA, CUKIER, CUKIER WANILINOWY ORAZ MASŁO POSIEKAĆ NOŻEM NA STOLNICY. 
DODAĆ 2 ŻÓŁTKA I 1 CAŁE JAJKO. ZAGNIEŚĆ CIASTO I WSTAWIĆ DO LODÓWKI. 
JABŁKA OBRAĆ I ZETRZEĆ NA TARCE O GRUBYCH OCZKACH LUB POKROIĆ NA CIENKIE PLASTERKI I WYMIESZAĆ Z CYNAMONEM. 
POŁOWĘ CIASTA ROZWAŁKOWAĆ I WYŁOŻYĆ NIM BLACHĘ. 
NAŁOŻYĆ JABŁKA. 
DRUGĄ CZĘŚĆ CIASTA ROZWAŁKOWAĆ I PRZYKRYĆ JABŁKA. 
PIEC W TEMPERATURZE 180* OKOŁO 1 GODZINY.
